
TENDITUTTO quindici euro a perso
na, minimo x2

IL MENÙ CONDIVISIONE/DEGUSTAZIONE PER ASSAGGIARE TUTTI I NOSTRI CHIAPPINI.

CREATIVO, DIVERTENTE E GUSTOSO!

Comprende tutte le portate qui sotto, in formato tapas/da condividere:

Pulpo alla gallega (polpo e patate) (All. 1,2,3,4,7,9)

Tortilla di patate (All. 3,7)

Crocchetta golosa al prosciutto (All. 1,7)

Tartelletta di gamberi (All. 1,2,3,4,7)

Tonnetto con insalata russa (All. 3,4,7)

Patatas bravas (patata arrosto con salsina piccante) (All. 1,5)

Tacos al tartufo con mousse di funghi (All. 1,3,7)

Flan di zucca con crema di arachidi (All. 3,5,7,8)

Ciambellina pera, gorgonzola e noci (All. 1,3,7,8)

Semisfera di fegatini toscani (All. 4,7,12)

Pandorini con melanzane e sesamo (All. 1,3,5,7,11)

Polenta fritta con baccalà mantecato (All. 4,7)

MAIALE CHE TAGLIERE! 
Non il solito tagliere, ma tre perle uniche tutte da gustare.

Prosciutto Bazzone della Garfagnana, Lardo di Pata Negra,

Mortadella di Prato IGP

FORMAGGI DAL BUNKER
Una vera chicca per gli appassionati! Blu, Caprino e Pecorino di grotta 

dell’az. Genussbunker. Accompagnati da frutti di bosco o frutta secca.

TENDI VEGGY
Chi ha detto che veg non vuol dire gustoso?

Comprende 4 chiappini vegetariani a sorpresa dalla cucina.

OPPURE SCEGLI I CHIAPPINI CHE PREFERISCI A € 4 L’UNO

TUTTI IN FORMATO TAPAS, ANCHE TRA SALUMI  E FORMAGGI

FALL
WINTER
26/27

quindici
euro 

quindici
euro 

(All. 7,8)

quindici
euro 
(All. 1,3,5,7,8,11)



PRIMI quattordici euroSpaghetti alla chitarra con bisque di scampi,tartare di scampi e riduzione di aneto (All. 1,2,3,9)Tortelli di zucca, ricotta e zenzero su buerre Blanc (All. 1,3,7)Pappardelle al ragù di salsiccia toscana e broccoli (All. 1,3)Ribollita reinterpretata (tagliatelle con farina di fagioli) (All. 1,3,8)SECONDI sedici euroBaccalà pil pil (aglio, olio e peperoncino) con gel di finocchio e arancia (All. 4)
Pancetta di maiale con riduzione speziata e verdurine in agrodolce (All. 6,9,12)
Branzino, crema al topinambur e chips di patate (All. 4,7)Tartare di manzo con la sua maionese (All. 3,8,10)Uovo 65°, dadolata di zucca e guanciale con spuma di gorgonzola (All. 1,3,7)
Cannelloni di zucca ripieni di funghi con brodo ristretto di funghi (All. 6)CONTORNI cinque euroPatate fritte con la buccia (All. 1)Verdurine fritte (All. 1)

Insalata mista 

DOLCI sette euroTendimisù (All. 1,3,7)
Semisfera di cioccolato ripiena di mousse al cioccolato (All. 7)
Cheesecake ai frutti di boscocon crumble di biscotti (All. 1,7)
Panna cotta al caffè, crumble al cacao, quenelle di gelato e meringa francese al caffè (All. 1,7)
Cantuccini e vinsanto (All. 1,7)
Sorbetto al limone senza glutine/lattosio 

Allergeni: 1) Glutine 2) Crostacei 3) Uova 4) Pesce 5) Arachidi 6) 

Soia 7) Latte 8) Frutta a guscio 9) Sedano 10) Senape  11) Sesamo 

12) Solfiti 13) Lupini 14) Molluschi. 

Vi preghiamo di segnalare eventuali intolleranze o esigenze 

alimentari al vostro  arrivo.
 
Tutti i prodotti possono essere surgelati all’origine o sottoposti a congelamento rapido in 

loco mediante abbattitore di  temperatura, nel rispetto delle procedure di autocontrollo 

previste dal Reg. CE 852/2004  e del Reg. UE 1169/2011. Per informazioni in merito alla 

natura e alla provenienza dei prodotti, potete rivolgervi al responsabile di sala.
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