
TENDITUTTO € 15 a persona, min. x2

Alioli con l’aglione della Valdichiana e olive taggiasche (All. 7)

Hummus di ceci (All. 11)

Salvia fritta integrale (All. 1,3)

Tortilla di cipolle (All. 3)

Crema di formaggio alle mandorle con semini (All. 1,7,5,8)

Mortadella di Prato alla piastra con fichi freschi
Semisfera di fegatini con crumble di frutta secca (All. 4,7,8)

Crema di cavolo nero e guanciale
Polpettine di manzo al sugo (All. 1,3)

Polentine fritte con funghi porcini
Crostino burro e acciughe (All. 1,4,7)

MAIALE CHE TAGLIERE!  quindici euro
Non il solito tagliere, ma tre perle uniche tutte da gustare. Prosciutto Bazzone della Garfagnana,
Lardo di Pata Negra, Mortadella La Sposa di Capitelli.

FORMAGGI DAL BUNKER quindici euro
Una vera chicca per gli appassionati! Blu, Caprino e Pecorino di grotta con frutta secca.

PRIMI quattoridici euro
Riso al salto con gorgonzola e pere (All. 7)

Pappardelle al ragù di salsiccia e broccoli (All. 1,3)

Tagliolini ai funghi (All. 1,3)

Spaghetti ragù di polpo (All. 1,3,4)

Gnudi ricotta e spinaci con burro salvia e scorza d’arancio (All. 7)

SECONDI sedici euro
Pancia di maiale con verdurine in agrodolce e il suo fondo (All. 6,9,10)

Tartare di manzo, cipolle caramellate e maionese alla paprika (All. 3)

Filetto di branzino, burro, limone e timo (All. 4,7)

Zucca piastrata con crema di gorgonzola e pere (All. 7,8)

CONTORNI cinque euro
Patate fritte con la buccia (All. 1)

Verdurine fritte (All. 1)

Insalata mista  

DOLCI sette euro
Tiramigiuse (All. 1,3,7)

Soufflé al cioccolato (All. 1,3,7)

La torta Chiara con mele e farina di farro (All. 1,8)

Cantuccini (All. 1,7,8)

Allergeni: 1) Glutine 2) Crostacei 3) Uova 4) Pesce 5) Arachidi 6) Soia 7) Latte 8) Frutta a guscio 9) Sedano 10) Senape 11) Sesamo 
12) Solfiti 13) Lupini 14) Molluschi.  Vi preghiamo di segnalare eventuali intolleranze o esigenze alimentari al vostro  arrivo.
 Tutti i prodotti possono essere surgelati all’origine o sottoposti a congelamento rapido in loco mediante abbattitore di  temperatura, nel rispetto delle procedure di autocontrollo 
previste dal Reg. CE 852/2004  e del Reg. UE 1169/2011. Per informazioni in merito alla natura e alla provenienza dei prodotti, potete rivolgervi al responsabile di sala.

CAMBIO DISTAGIONEIN CORSO

Alioli with Valdichiana giant garlic and Taggiasca olives  (All. 7)

Chickpea hummus  (All. 11)

Wholemeal fried sage leaves  (All. 1,3)

Onion tortilla  (All. 3)

Almond cheese cream with mixed seeds  (All. 1,7,5,8)

Grilled Prato mortadella with fresh figs
Chicken liver mousse dome with nut crumble  (All. 4,7,8)

Tuscan kale cream with guanciale
Beef meatballs in tomato sauce  (All. 1,3)

Fried polenta bites with porcini mushrooms
Crostino with butter and anchovies  (All. 1,4,7)

Not your usual sharing board: three exceptional delicacies to savour. Bazzone ham from
Garfagnana, Pata Negra lardo and Capitelli La Sposa mortadella.

A real treat for cheese lovers! Blue cheese, goat’s cheese and cave-aged pecorino with nuts.

Crispy pan-fried rice with gorgonzola and pears  (All. 7)

Pappardelle with sausage and broccoli ragù  (All. 1,3)

Tagliolini with mushrooms  (All. 1,3)

Spaghetti with octopus ragù  (All. 1,3,4)

Ricotta and spinach gnudi with sage butter and orange zest  (All. 7)

Pork belly with sweet-and-sour vegetables and its pan juices  (All. 6,9,10)

Beef tartare with caramelised onions and paprika mayonnaise  (All. 3)

Sea bass fillet with butter, lemon and thyme  (All. 4,7)

Griddled pumpkin with gorgonzola cream and pears  (All. 7,8)

Skin-on fries  (All. 1)

Fried seasonal vegetables  (All. 1)

Mixed salad

Tiramigiuse  (All. 1,3,7)

Chocolate soufflé  (All. 1,3,7)

Chiara’s apple and spelt flour cake  (All. 1,8)

Cantuccini biscuits  (All. 1,7,8)

Allergens: 1) Gluten 2) Crustaceans 3) Eggs 4) Fish 5) Peanuts 6) Soy 7) Milk 8) Nuts 9) Celery 10) Mustard 11) Sesame
12) Sulphites 13) Lupin 14) Molluscs. Please inform us of any allergies, intolerances or dietary requirements upon arrival.
All products may be frozen at source or blast-frozen on site, in accordance with the self-monitoring procedures set out in

EC Regulation 852/2004 and EU Regulation 1169/2011. For details about our products and their origins, please ask our front-of-house manager.



